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VINGGRING

Leber, Berliner Art

500q Zickleinleber, 60g Butter, 3 Zwiebeln, 3 nicht zu grofse Apﬁ:lﬁ
1/8 Liter Milch (auch Ziegenmilch), Salz, Pﬁz/%t; 3EL saure Sahne

Das ist ansicl e Ka/és/ebemecht, schmeckt aber so gut mit Zickleinleber,
dafs ich es nicht vorenthalten will. Die Leber waschen, gegebenenfalls enthéuten
wund in /mndte//c:f:gm/fe Stiicke teilen, Zuwicheln .cmdﬂeschéf/fg %Ip/@/ i Scheiben
schneiden und in Butter diinsten, bis sie weich sind, pmf eime Platte /gyﬁm.
Nun die in etwas Mehl gewiilzte Leber von beiden Seiten etwa 5 Minuten braten,
salzen und zu den Zwieheln und Apfeln auf die Platte legen, warm halten.
Milch und Sahwe zu dem Bmtﬁ’tt geben, mﬂoc/:en Jassen, ﬁggﬂbmmﬁ://s noch
etwas mit Mehl binden und iiber die Leber ﬂfb/o’en, dazu Karfaﬁfz/bm' Servierem.

Guten r’]/r}m'ff'z‘

wiinscht hwen hy Firnerbauer Franz Eimeder



