Griechisches A /.n‘fkab‘t:fmkf'fzn'{_gjmfz.‘.

IKg Kitzfleisch, 2 Zwicbeln, O1, Salz, Pfeffer, je %2 TI Zimt und Nelkenpulver,
1/4 Liter WeifSwein, 200q getrocknete Aprikosen, 1 Bund Petersilre,
2 El Pinienkerne oder Mandelblittchen, Butter.

Das Fleisch in eimem jmjgfm prf in Ol briivnen, die jewﬁ/fé/fen Zwiehel
dazuﬂeben una{ q/as{q werden lassen, wiirzen und den Weﬁ wem dazuﬁeben.
Df}aﬂqgcévenenfa/[s etwas Vatyeu/efch ten A pnka.sen unterviihren und alles
zusammen eine Stunde /anﬂ schmoren lassen und mit den in Butter gerosteten

Pinienkernen und gehackter Petersilie bestreut servieren. Dazu Reis geben.

Guten Af{,{lr’f:’f

wiinscht hnen hy Firnerbauer Franz Eimeder



